WOCHENKARTE

(immer von Montag bis Samstag)

KW 18

vom 24. April 2025 - 03. Mai 2025

Ilhr ausgesuchtes 3 Gang-Mittagsmeniu
inkl. einem Glas Wein
42.00
oder a la Carte, ganz nach lhren Wiinschen

Aperitif Empfehlung

Cremant Brut mit hausgemachtem Mango-Thai Basilikum Sirup -

Mittagsweine| 0,25 111.50 € | Flasche 34.00
Weisswein
2022 "DUO des MERS" trocken Sauvignon viognier
Rosé
2022 "DUO DES PLAGES" trocken Cinsault grenache
Rotwein
2022 "DUO DU MIDI" trocken, Malbec - Cabernet Franc

Mittagsmenu

Hausgemachte Edel - Fischterrine

Sauce Rouille | Ananas-Chili Ragout - 21.50

oder
Feta - Blattspinat Quiche
Tomatensalat | karamellisierte Walniisse - 17.00
oder
Pikantes Angus Rindertartar
Kapernapfel | gerostetes Bauernbrot - 19.50

%k %k 3k

Konigsberger Klopse

Kapernsauce | Pilawreis | Lauchzwiebel - 25.50

oder
Duett vom Irischem Lachs und Donauzander
Kartoffelgratin | Fenchelsalat | Hummerschaum - 32.50
oder
Parmigiana di Melanzane
Cassis Zwiebeln | Petersilien-Beurre Blanc - 22.50

¥ %k

Kirsch - Bananenschnitte
Schokocrumble | Erdnusseis - 14.00
oder
Kleine Kaseauswabhl
hausgemachtes Chutney | Friichtebrot | Grappa-Trauben - 14.00

beachten Sie bitte auch unsere hausgemachten
“MITNAHME”-Produkte!

Gemdf3 EU-Verordnung zur Information der Verbraucher iiber Lebensmittel vom 13. Dezember 2014, weisen wir darauf hin, dass in
unseren Gerichten auch Produkte verarbeitet sein kénnen, die Ei, Sesam, Soja, Milch, Sellerie, Getreide, Senf, Fisch, Erdniisse, Krebstiere,
Schalenfriichte, Weichtiere, Schwefeldioxid und Lupinen enthalten.
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