Liebe Gaste und Freunde,

Beachten Sie bitte unsere neuen Ruhezeiten:
Dienstag & Mittwoch ganztagig
und Sonntagabend.

Wir freuen uns, Sie gerne auch Mittags fur
ein kulinarisches 3 Gange Menii mit einem Glas Wein
zur Auswabhl fiir 42.00 € begriiRen zu diirfen.
(auRer Sonntagmittag)

18. April 2025
UNSER KARFREITAG FISCHBUFFET - MITTAGS GEOFFNET
20. & 26. April 2025
OSTERSONNTAG & OSTERMONTAG - MITTAGS GEOFFNET

Komplette Speisekarte
Vorspeisen

Carpaccio von Sellerieknolle

Liebstockelvinaigrette | knusprige Kartoffelwirfel | Frisée |Haselnusskrokant - 17.50
* %k k

Pre Rigor Edellachs
nach alter Hausrezeptur und fiir mindestens 72 Stunden gebeizt.
Kalamansi Gel | Olivenerde | Thaibasilikum - 24.00
kK%

Tatar vom Kalbsfilet
Karotte in Konsistenzen | sizilianische Kapern | Sardellenfilet | gerostetes Bauernbrot - 22.50
%%k 3k

Triiffeltagliatelle

hausgemacht | frischer schwarzer Périgord-Truffel | junger Grana Padano - 24.00
Suppe
Bouillabaisse
Garnelen-Lauch Kiichlein | Sauce Rouille | Tomaten- Concassée | Lauchstroh - 17.50
Hauptspeisen

Black Angus Rinderfilet “Rossini“

gebratene Entenleber | schwarzer Périgord-Triffel
Kartoffel-Parmesan-Piree | Romanesco ,polnisch” - 48.00
* %k k

Irische butterzart geschmorte Lammstelzen
mit vielversprechenden Réstaromen
Fondant Kartoffeln | 2erlei Brokkoli | Aprikose | Wacholder-Jus - 28.50
* %k k

Aus Liebe zu Osterreich
Wiener Kalbschnitzel | Knusprige Bratkartoffeln
feinherbe Wildpreiselbeeren | Sardellenfilet | Kapern | Zitrone - 31.50
kK%

Skrei-Kabeljauloinaus dem arktischen Ozean
Bacon-Schalotten Crumble | Gerstengraupen | junger Mangold| Almdudler - 34.00
%k k

Rote Meerbarbe in Meersalzbutter
Gebraten|Safrankartoffeln | 2erlei von der Strauchtomate
glasierte Artischocken | Hummerschaum - 32.50
&k

Allgauer Obersdorfer Kasspatzn
Schmelzzwiebeln | Schnittlauch | Allgduer Bergkase
klein - 18.00 | gro® - 24.00

... darf’s zum Abschluss etwas Siisses sein?

Tiroler Topfenknddel

Traubensud| weiRes Schokoespuma | Zimt Crumble
Piemonteser Haselnuss - 15.50
kK%

Interpretation von der Tarte Tatin
Boskop Apfel | Sablé Breton | Honig-Milchcreme | Karamell Zitronensorbet - 16.00
&k

frisch abgedrehtes Sorbet des Tages

mit Wodka oder Cremant d'alsace brut am Tisch aufgegossen - 13.00
% %k k
Affogato
hausgemachtes Vanilleeis | Espresso | Amaretto - 12.00
K kK

"unser Konsul Speziale"
Drei stil3e Kostlichkeiten aus unserer Patisserie, mit Espresso oder Kaffee - 16.00
%k %k k

"unser Konsul Italiano"
Eine siiRe Kostlichkeit aus unserer Patisserie
mit Espresso oder Kaffee und ein Glas Grappa Riserva - 13.00
Kk sk

Kleine Kdseauswahl
hausgemachtes Chutney | Friichtebrot | Grappatrauben - 17.00

Gemdf3 EU-Verordnung zur Information der Verbraucher iiber Lebensmittel vom 13. Dezember 2014, weisen wir darauf hin, dass in
unseren Gerichten auch Produkte verarbeitet sein kénnen, die Ei, Sesam, Soja, Milch, Sellerie, Getreide, Senf, Fisch, Erdnlisse, Krebstiere,
Schalenfriichte, Weichtiere, Schwefeldioxid und Lupinen enthalten.
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