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Gruf} aus der Kiiche
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Erbsencremesiippchen
Zitronen Arancino | eingelegter Hokaidokurbis
Seeteufelragout

% %k %k

Zart rosa gebratenes Lammbhiiftsteak
Cremige Polenta | Herbstgemise
Sautierte Waldpilze | Zitronen Thymian Jus
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Apfelkiicherl

Tonkabohnencreme | Mandelkrokant

55.00 €

Cremant d'alsace brut
mit Katharina's hausgemachtem
Erdbeer - Rhabarber Sirup

11.00 €



