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Herzhafte Tiroler Kaspressknodel
Sauerrahm-Gurken | Zwetschgen-Gel | Triffel Espuma
frischer Herbsttriffel
21.50

Uber Buchenholz gerducherte Barbarie Entenbrust
Zweierlei von der Williams Christ Birne | pochiert und als Pliree
Liebstockel | Frisée
23.00

Sauerkraut - Bachforellen Tascherl
Erbsencreme | glasierte junge Erbsen | Affila Kresse
Rosa Pfeffer Schaum
22.50

Hausgemachte Tagliatelle
frischer Perigord Wintertruffel | Chips von gereifter Grana Padano
Klein 22.50 | GroR 29.50

QPuppen

Kraftige Rindssuppen
Rindsragout | Kartner Kasnudel | knuspriger Fenchel
17.50

Cremige Truffel Maronensuppe
mit frische Périgord Wintertriffel Tonkabohnenschaum
16.50
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Black Angus Rinderfilet
frische Perigord Wintertriiffel | Kartoffel-Spinat Strudel
Ofengemise | Portwein Jus 44.50

zusatzlich noch mit gebratener Entenleber 52.50

Aus Liebe zu Osterreich
Wiener Kalbschnitzel | Petersilien Erdapfel |Preiselbeeren
Kantabrischen Sardellenfilets | Kapern | Zitrone
32.00

Zweierlei vom heimischen Rotwild

rosa gebratener Hirschriicken | gebackene Praline
Kartoffelbaumkuchen | Wirsing | Wildpreiselbeeren-Sauce
46.00

12 Stunden geschmorte Kalbsbackchen
Brokkolicreme | Karottencreme | Portweinfeige
Polenta Chips | Burgunder Jus
33.50

Donau FluRzanderfilet

Unter der Meerrettichkruste | Kiirbisragout | Romanesco
Orangenchips | Schnittlauch Schaum
33.50

Atlantik Steinbutt Filet
In Salzbutter gebraten | Belugalinsen | gegrillte Shiitake Pilze
Aprikosengel | Safranschaum
48.00
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Gruf aus der Kiiche
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Uber Buchenholz gerducherte Barbarie Entenbrust
Zweierlei von der Williams Christ Birne, pochiert und als Puree

Liebstockel | Frisée
%Kk

Cremige Maronensuppe

mit frischem Périgord Wintertriffel | Tonkabohnenschaum
%k 3k

12 Stunden geschmorte Kalbsbackchen
Brokkolicreme | Karottencreme | Portweinfeige
Polenta Chips | Burgunder Jus
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Callebaut Mousse au Chocolat
Himbeere | Kokosbiskuit | Kokos Chips | Milchkaramell Eis
oder

Kleine Kaseauswahl
hausgemachtes Chutney | Friichtebrot | Grappa-Trauben

79.00
ohne Zwischengang 69.00

Das Menii servieren wir ausschlieRlich ohne Anderungen!

Unsere korrespondierende Weinbegleitung 39.00



darf s aum Absohluss etwas Obiifes sein

Unser Tiroler Kaiserschmarrn
Stanzer Zwetschgenrdster | Rumrosinen
Hausgemachtes Vanille Eis
16.00

Callebaut Mousse au Chocolat
Himbeere | Kokosbiskuit | Kokos Chips | Milchkaramell Eis
17.00

frisch abgedrehtes Sorbet des Tages
mit Wodka oder Cremant d'alsace brut am Tisch aufgegossen
13.00

Affogato
hausgemachtes Vanilleeis | Espresso | Amaretto
12.00

"unser Konsul Speziale"
Drei stiRe Kostlichkeiten aus unserer Patisserie
mit Espresso oder Kaffee
17.00

"unser Konsul Italiano"
Eine sulSe Kostlichkeit aus unserer Patisserie mit Espresso oder
Kaffee und ein Glas Grappa Riserva
16.00

Kleine Kaseauswahl
hausgemachtes Chutney | Friichtebrot | Grappatrauben
17.00

Gemal EU-Verordnung zur Information der Verbraucher liber Lebensmittel vom 13. Dezember 2014,
weisen wir darauf hin, dass in unseren Gerichten auch Produkte verarbeitet sein kdnnen, die Ei, Sesam, Soja, Milch, Sellerie,
Getreide, Senf, Fisch, Erdnusse, Krebstiere, Schalenfriichte, Weichtiere, Schwefeldioxid und Lupinien enthalten.


https://www.google.com/search?sa=X&bih=719&biw=1344&rlz=1C1CHBF_deDE892DE893&hl=de&sxsrf=ALiCzsZbBGu4JCZGc1VJI0kM_6OB6JLB4A:1664369143760&q=Vanilleeis&stick=H4sIAAAAAAAAAOPgE-LSz9U3MDLPyM4uVwKziy1KyivKtLSyk630swvic8r1k_PT0lJT41OKMvOyrfILSjLz8xJz4jPz0otSUzJT80oWsXKFJeZl5uSkpmYW72Bl3MXOxMEIAI2BTJNbAAAA&ved=2ahUKEwij2dqcwrf6AhVTRPEDHfXpDSYQmxMoAXoECGUQAw
https://www.google.com/search?sa=X&bih=719&biw=1344&rlz=1C1CHBF_deDE892DE893&hl=de&sxsrf=ALiCzsZbBGu4JCZGc1VJI0kM_6OB6JLB4A:1664369143760&q=Amaretto&stick=H4sIAAAAAAAAAOPgE-LSz9U3MDLPyM4uV-IEs3Mrcsy0tLKTrfSzC-JzyvWT89PSUlPjU4oy87Kt8gtKMvPzEnPiM_PSi1JTMlPzShaxcjjmJhallpTk72Bl3MXOxMEIAOuWhBhYAAAA&ved=2ahUKEwij2dqcwrf6AhVTRPEDHfXpDSYQmxMoAnoECGUQBA

