Vorspeisen

Unser hausgebeizter Pre Rigor Edellachs
Passionsfrucht | knusprige Kartoffelwtrfel | Senfkaviar | Kerbel
22.50

Salat von griinem und weillem Stangenspargel
Knuspriger Parma Schinken | Granatapfel
gerostete Cashewkerne | Morchel Espuma

21.00

Zweierlei Lisdorfer Knollensellerie
Carpaccio und als Flan | Portwein-Cranberries | Silberzwiebeln
Pumpernickel | gerducherte Mandeln
18.50

Selbstgemachte Tagliatelle
Frische schwarze Sommertriiffel | Chips von gereifter Grana Padano
Klein 24.50 | GroR 29.50

Tiroler Rote Beete Knodel
Rahmspinat | Kirschtomaten | Chips von gereifter Grana Padano

Klein 19.50 | Grof8 26.00

Suppen

Samtiges Spargelcremesiippchen
Hummerravioli | Hummerschaum | Schnittlauch
18.50



Hauptspeisen

-

SPARGEL
HOF SIMMET

B

Frischer Deutscher Stangenspargel
vom Spargelhof Simmet | ca. 220 gr. geschalt
Petersilienkartoffelchen | Sauce Hollandaise oder StiRrahmbutter
Portion 22.00

ZUSATZLICH AUF WUNSCH MIT .............
kleinem Wiener Kalbsschnitzel 18.00
kleinem Black Angus Rinderfilet 28.00
kleinem Bretonischen Seeteufelfilet 24.00

24 Monate DOP gereifter Parma Schinken
auf unserer Berkel Maschine, frisch geschnitten 16.00

Prosciutto al Rosmarino, saftiger Grillschinken 14.00
kkkkkkkkkk

Glasierte Kalbsleber Berliner Art

Kartoffel-Sahnepiiree | karamellisierte Apfel
Rostzwiebeln | Balsamico Jus
32.00

Fangfrisches Seesaiblingsfilet
knusprig auf der Haut gebraten | Krauterrisotto | griiner Spargel
Eismeergarnelen | Zitronen-Beurre Blanc
34.50



Menu

GruRR aus der Kiiche
%k %k sk

Salat von griinem und weillem Spargel
Knuspriger Parma Schinken | Granatapfel

gerostete Cashewkerne | Morchel Espuma
%%k

Samtiges Spargelcremesiippchen

Hummerravioli | Hummerschaum | Schnittlauch
%k kK

Fangfrisches Seesaiblingsfilet
knusprig auf der Haut gebraten | Krauterrisotto

griner Spargel Eismeergarnelen | Zitronen-Beurre Blanc
%%k

Variation von Rhabarber und Erdbeere
Rhabarberkuchen | Erdbeer Coulis | Erdbeereis | Minzbaiser gerostete
Pinienkerne
oder

Kleine Kdseauswahl
hausgemachtes Chutney | Friichtebrot | Grappa-Trauben

85.00
ohne Zwischengang 75.00

Das Menii servieren wir ausschlieBlich ohne Anderungen!

Unsere korrespondierende Weinbegleitung 39.00



darf 's zum Abschluss etwas StiBBes

sein

Variation von Rhabarber und Erdbeere
Rhabarberkuchen | Erdbeer Coulis | Erdbeereis | Minzbaiser gerostete
Pinienkerne
17.00

Callebaut Mousse au Chocolat
Himbeere | Kokosbiskuit | Kokos Chips | Milchkaramell Eis
17.00

frisch abgedrehtes Sorbet des Tages
mit Wodka oder Cremant d'alsace brut am Tisch aufgegossen
13.00

Affogato
hausgemachtes Vanilleeis | Espresso | Amaretto
12.00

"unser Konsul Speziale"
Drei sufSe Kostlichkeiten aus unserer Patisserie
mit Espresso oder Kaffee
17.00

"unser Konsul Italiano"
Eine stiRe Kostlichkeit aus unserer Patisserie
mit Espresso oder Kaffee und ein Glas Grappa Riserva
16.00

Kleine Kaseauswahl
hausgemachtes Chutney | Frichtebrot | Grappatrauben
17.00

GemaR EU-Verordnung zur Information der Verbraucher tiber Lebensmittel vom 13. Dezember 2014,
weisen wir darauf hin, dass in unseren Gerichten auch Produkte verarbeitet sein kdnnen, die Ei, Sesam, Soja, Milch, Sellerie,
Getreide, Senf, Fisch, Erdniisse, Krebstiere, Schalenfriichte, Weichtiere, Schwefeldioxid und Lupinien enthalten.


https://www.google.com/search?sa=X&bih=719&biw=1344&rlz=1C1CHBF_deDE892DE893&hl=de&sxsrf=ALiCzsZbBGu4JCZGc1VJI0kM_6OB6JLB4A:1664369143760&q=Vanilleeis&stick=H4sIAAAAAAAAAOPgE-LSz9U3MDLPyM4uVwKziy1KyivKtLSyk630swvic8r1k_PT0lJT41OKMvOyrfILSjLz8xJz4jPz0otSUzJT80oWsXKFJeZl5uSkpmYW72Bl3MXOxMEIAI2BTJNbAAAA&ved=2ahUKEwij2dqcwrf6AhVTRPEDHfXpDSYQmxMoAXoECGUQAw
https://www.google.com/search?sa=X&bih=719&biw=1344&rlz=1C1CHBF_deDE892DE893&hl=de&sxsrf=ALiCzsZbBGu4JCZGc1VJI0kM_6OB6JLB4A:1664369143760&q=Amaretto&stick=H4sIAAAAAAAAAOPgE-LSz9U3MDLPyM4uV-IEs3Mrcsy0tLKTrfSzC-JzyvWT89PSUlPjU4oy87Kt8gtKMvPzEnPiM_PSi1JTMlPzShaxcjjmJhallpTk72Bl3MXOxMEIAOuWhBhYAAAA&ved=2ahUKEwij2dqcwrf6AhVTRPEDHfXpDSYQmxMoAnoECGUQBA

