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Österreichische Schmankerl in Kirkel und Kohlhof

VON THOMAS REINHARDT

Liebhaber der österreichischen 
Küche kommen derzeit in unse-
rer Region auf ihre Kosten. Sie 
können in zwei renommierten 
Hotel-Restaurants Speisen und 
Getränke aus der Alpenrepublik 
genießen: In Ressmann’s Resi-
dence in Kirkel und in der Ho-
stellerie Bacher-Wögerbauer in 
Neunkirchen-Kohlhof.

35 Jahre heißt es jetzt schon 
„Ein Tiroler in Kirkel“. Es ist 
eine Erfolgsgeschichte. Und 
so gibt es derzeit auch wieder 
„Österreichische Schmankerl“. 
Die Rede ist von Günther Ress-
mann, Küchenchef und Gas-
tronom, und seiner Résidence, 
dem beliebten Hotel-Restau-
rant in der Kirkeler Kaiserstra-
ße. Bis zirka Ende November 
bietet das Ressmann-Team eine 
breite Palette von Gerichten à la 
Austria an. Darunter sind neun

„Kleine Gerichte“, die zwischen 
neun und 19,50 Euro kosten. 
Auf der Karte steht zum Bei-
spiel eine Cremesuppe von 
Räucherfischen mit Krautwi-
ckerl, hausgebeizter Saibling 
im Almdudler & Hagebutten, 
Carpaccio vom Kalbstafelspitz 
mit frischem Kren oder ras-
sig mariniertes Tartar vom Al-
mochsenfilet mit Bauern-Ei 
und Schüttelbrot.

Unter den warmen Haupt-
speisen (zwischen 16 und 27 
Euro) finden Interessierte Käs-
knödel mit Williamsbirnen-Ra-
gout, Wiener Schnitzel mit Erd-
äpfelsalat, gebratenes Filet vom 
Flußzander oder Rahmstein-
pilze mit Semmelknödel und 
Herbsttrüffel. Eine Auswahl 
österreichischer Bergkäse mit 
Sauerteigbrot und Fassbut-
ter sowie Desserts wie Kaiser-
schmarren mit Apfelkompott 
und Rum-Rosinen-Eis runden

das Angebot ab. Selbstverständ-
lich gibt es auch Weine und Di-
gestifs aus Österreich.

Ab dem 1. November gelten 
neue Öffnungszeiten: Montag, 
Donnerstag, Freitag und Sams-
tag, 11.30 Uhr bis 14 und 18.30 
Uhr bis 22 Uhr, Sonntag 11.30 
bis 14 Uhr.

Tel. (0 68 49) 9 00 00 
www.ressmanns-residence.de

Ebenfalls aus Österreich 
stammt Hermann Wögerbauer 
von der Hostellerie Bacher-Wö-
gerbauer in Neunkirchen-Kohl-
hof. Dort wirkt er seit 1989, seit 
2005 ist er Besitzer. Auch sei-
ne Gäste freuen sich jedes Jahr 
aufs Neue, wenn Wögerbau-
er Gerichte aus seiner Heimat 
kredenzt, wie jetzt bei den „Ös-
terreich-Wochen“, die noch bis 
zum 29. November laufen.

Wie immer gibt es eine Me-
nü-Empfehlung, da kann man 
sich verschiedene Gänge aus-
wählen. Als da sind: Gänseter-
rine auf pochiertem Apfel und 
Geflügelleber im Trüffeljus an 
marinierten Cassis-Feigen, als 
österreichische „Festtagssup-
pe“ eine doppelte Rinderkraft-
brühe mit Griesnockerl und Le-
berknödel, als Zwischengang 
Zanderfilet unter der Kräu-
terkruste auf Rote-Bete mit 
Grüner-Veltliner-Schaum, als 
Hauptgericht Wiener Schnitzel 
vom Kalbsrücken mit lauwar-
mem Kartoffelsalat und Vogerl-
salat sowie als Dessert Kaiser-
schmarren mit karamellisierten 
Äpfeln und Vanilleparfait.

Außerdem werden vier Vor-
speisen (18-26 Euro) angebo-

ten, zum Beispiel Wallerfilet mit 
Kartoffelstroh und Knusper-
speck oder Tiroler Schlipfkrap-
fen mit Scampi und Schafskä-
sekruste. Neben zwei Suppen, 
vegetarischen Gerichten und 
Desserts stehen neun Haupt-
gänge (28-32 Euro) zur Wahl. 
Darunter findet man Kabel-
jaufilet auf Wurzelgemüse mit 

Estragonsoße, geschmorte 
Hirschkalbskeule mit Serviet-
tenknödel und Apfelrotkraut 
oder Kalbstafelspitz mit Meer-
rettichsoße und Petersilienkar-
toffeln. Auch hier gibt es Weine 
und Edelbrände aus Österreich.

Tel. (0 68 21) 3 13 14 
www.hostellerie-bacher.de

In Ressmann’s Residence und in der Hostellerie Bacher-Wögerbauer gibt es derzeit Gerichte aus der Alpenrepublik.

In Ressmann’s Residence in Kirkel gibt es derzeit wieder Gerichte aus Österreich. � FOTOS: THOMAS REINHARDT

Günther Ressmann bietet unter anderem ein leckeres Carpaccio 
vom Almochsenfilet mit Tomaten-Tabasco-Geel an.

Hermann Wögerbauer lockt in seiner Hostellerie in Neunkir-
chen-Kohlhof auch mit dem berühmten Kaiserschmarren.
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