WOCHENKARTE

(immer von Montag bis Samstag)

KW 17
vom 22. 04. - 27. 04. 2024

IHR AUSGESUCHTES 3 GANG - MITTAGSMENU
42,00 €
oder d la carte - ganz nach ihren wiinschen!

APERITIV EMPFEHLUNG:

glas cremant d' alsace brut
mit selbstgemachtem erdbeer - rhabarber -sirup - 9.00

MITTAGSWEINE DER WOCHE | FL. 29.00 I 0,25 L 9.50
WEISSWEIN
2022 "DUO des MERS" trocken Sauvignon viognier
ROSE
2022 "DUO DES PLAGES" trocken Cinsault Grenache
ROTWEIN
2022 "DUO DU MIDI" trocken, Malbec - Cabernet Franc

MITTAGSMENU € 42.00
oder a la carte - ganz nach ihren wiinschen

grul aus der kiiche
* %k

milder hausgebeizter pre rigor edellachs
kartoffelrosti | kaviar-creme | marinierte wildkrauter - 21.00
oder
spargelcremesuppe | ragout vom stangenspargel
hausgebeizter lachs | kartoffelchips - 15.00
* %k k

bouillabaisse | edelfisch-wirfel
hausgemachte penne | gerostete baguette-scheiben -
oder
saltimbocca vom kalbsriicken weiBwein-jus
parmaschinken | salbei | fenchel | karottenpirée -
% %k k

tiramisu | bourbon vanille - eiscreme
oder
kaseteller | chutney | frichtebrot & rahmbutter - 13.00

beachten Sie bitte auch unsere hausgemachten
“MITNAHME”-Produkte!

Gemdf3 EU-Verordnung zur Information der Verbraucher iiber Lebensmittel vom 13. Dezember 2014, weisen wir darauf hin, dass in
unseren Gerichten auch Produkte verarbeitet sein kénnen, die Ei, Sesam, Soja, Milch, Sellerie, Getreide, Senf, Fisch, Erdniisse, Krebstiere,
Schalenfriichte, Weichtiere, Schwefeldioxid und Lupinen enthalten.
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