Liebe Gdste und Freunde,
Beachten Sie bitte unsere neuen Ruhezeiten:
Dienstag & Mittwoch ganztiigig
und Sonntagabend.

Ab sofort servieren wir lhnen auch Samstag mittags
ein kulinarisches 3 Gédnge Menii zur Auswahl
(auf8er Sonntag mittag) € 42.00

AM MUTTERTAG MITTAGS GEOFFNET
PFINGSTSONNTAG & PFINGSTMONTAG MITTAGS GEOFFNET

Betriebsferien 2024
Sommerurlaub 01.08.2024 - 21.08.24

Komplette Speisekarte
vorspeisen

SCHOTTISCHER PRE RIGOR LACHS
hausgebeizt | rote bete himbeersalat | sojaplirée | gebratener lauchsalat - 22.00
%k %k 3k

ARGENTINISCHE ROTGARNELEN & JAKOBSMUSCHEL
gebraten | erbsencreme | pommesdauphine | kumquats - 25.50

% %k k

MEDITERRANER BROTSALAT
basilikumpesto | ziegenkdasecreme - 15.00

* %k k

VITELLO TONNATO KLASSIKER
thunfisch - limettencreme | fritierte sizilianische kapern
mastkalb | marinierter wildkrautersalat - 19.00

suppen

HERZHAFTE KARTOFFELSUPPE
nordseekrabben | bacon - crumble | thymian - 15.50
% %k ¥

MOHREN - INGWER
marinierte zuckerschoten julienne | nussbutterschaum - 14.00

hauptspeisen

PREMIUM BLACK ANGUS RINDERFILET
gebratene ganseleber | perigord triffel jus | sellerie | pommesdauphine - 44.00
%k 3%k 3k

MAISPOULADE DE BRESSE
hausgemachte gnocchi mit bliesgau barlauch | parmesan | kirschtomate | marsalasauce - 30.50

% %k K

KALBSKOTELETT AUS DEUTSCHER HERKUNFT in meersalzbutter gebraten
portweinjus | salbei | kartoffelgratin | schwarzwurzel - karottengemiise - 35.50

* %k k

DORADE ROYAL in meersalzbutter gebraten
orangen fenchel | cremige polenta | pernod schaum | marinierter rettich - 34.50

% %k 3k
HAUSGEMACHTE GNOCCHI mit bliesgau barlauch

parmesan | confiertekirschtomate | zitronenschaum - 23.00

... darf’s zum abschluss was siisses sein?

CREME BRULEE frisch abgebrannt | apfel minzragout | vanillerahmeis - 15.00
%k %k 3k

PANNACOTTA | eierlikor erdbeeren | waldmeister | streusel - 14.00
%k k¥

frisch abgedrehtes sorbet des tages im glas serviert

am tisch aufgegossen mit wodka oder mit cremant d'alsace brut - 11.50
%k %k ¥k
AFFOGATO kostliches espresso dessert | vanilleeis | espresso | amaretto - 11.00
%k %k ¥

"unser konsul speziale"
espresso oder kaffee mit 3 stiBen kostlichkeiten aus unsere patisserie - 11.50

¥k k

"unser konsul italiano"
espresso oder kaffee mit einer stiBen kostlichkeit aus unserer patisserie
und ein glas GRAPPA RISERVA - 13.00

¥k k

kaseteller | grappatrauben | chutney | friichtebrot & rahmbutter - 15.00

Gemdf3 EU-Verordnung zur Information der Verbraucher iiber Lebensmittel vom 13. Dezember 2014, weisen wir darauf hin, dass in
unseren Gerichten auch Produkte verarbeitet sein kénnen, die Ei, Sesam, Soja, Milch, Sellerie, Getreide, Senf, Fisch, Erdnlisse, Krebstiere,
Schalenfriichte, Weichtiere, Schwefeldioxid und Lupinen enthalten.



	Seite1

